Santa Sarah

HOY CAHTC PO3E

OMNCAHUE

Tosu 3akaunme 6neHp oT peHaxx, MNMuHo Hoap n Mypeeabp e cb3gageH fa 6bAe pas/MyeH UAM HambJIHO
MoAXoAsll 3a BCUYKM OHE3W, KOUTO HAMaT npobsieM Aa KakaT 3a cebe cu - ,He cMe cBeTuu“. JyxbT Ha
CNajKus KUMBOT Ha ,He-ceeTuMTe” oT CaHTa Capa e CbXpaHeH B efieraHTHa 6yTW/IKa, 3aBbpLUBALLLA C UCTUHCKO
6uxxy. CTbkneHaTa Tana Ha No Saints HanoMHs Ha KpacuMBUTEe GPOLUKM OT BEHELMAHCKO CTBbKIO, KOWUTO
KosaHoBa nopapsiBan Ha Nt0GOBHULMUTE CU, HA BUTPaXKMTe OT GJIOPEHTUHCKUTE KaTedpasu, Ha CKbMOLEHEH
KaMbK, pas/iMiyeH BCEKM MbT, 3a [a 3ana3ute cobCcTBeH cnomeH oT Bcssko No Saints npuktodeHue, 1 Taka Ao
cnefBawoTo. A 33 KYNMOHAXKUUTE, LBETHUS CUJIMKOHOB NPBCTEH HA BCAKA CTBKJIEHA Tamna, MOXe [a Ce C/I0XKM
Ha CTONYETO Ha BUHEHA Yalua, 3a Ja 6bAe pasno3HaBaTa € JiekoTa.

OCHOBHA UH®OPMALUA

+ Tpousxon Bbarapus, Flopuua 8225, MectHocT Bagemute, paiioHa Ha Momopue
v/ BuHeH pervoH KO>xHO YepHOoMopue
Vv Bug KauecTBeHo pose cyxo BuHO cbc 3IY
v/ Pekonta 2022
+ CopToB cbcTas 60% I'penaw, 30% Muuo Hoap, 10% Mypeeabp
«/ Bwb3pacTt Ha noseto 8 roauiun
+ TMnouwy, Ha napuennTe I'peHaw 1,00 xa, MuHo Hoap 2,10 xa, Mypeeabp 0,26 xa
+/ XapaKTepuCTUKU Ha TepeHa: Mo copTose:
e [peHax HaknoH 2-5°/Hapgmopcka BucounHa 30-70M/OpuenTtauus Ceeep-tOr
e [MuHo Hoap HaknoH 2-7°/HapgMopcka BucounHa 30-100m/Opuentauusa Cesep-tOr
e MypBegbp HaknoH 2-7°/Hagmopcka eucounHa 30-100M/OpuenTtayus Cesep-HOr
« TbCcTOTa Ha NlosuTe 5000 nosu/xa
 ®opmuposka ABycTpaHeH lNoito
v Mousn MecbKANBO-TIMHECTH, KapBOHATHU 4YEpHO3EMOBUAHU, XYMYCHO-
Kap60oHaTHU
v [o6us 5000 kr/xa - 32,5 xn/xa
« [pospobep Ipo3peTo e cenekTupaHo M 6paHO Ha pbKa B KaceTku no 10 kr, ot
27.08 po 10.09.2022

TEXHUYECKU OAHHU

v Ankoxon, 06.% 13,00

« TuTpyemu Kucenmum, r/n 5,00

« 3axapu,r/n 1,80

 O6em 6yTuska 750 mn / 375 mn / 1500 mn

« 3aTBapsiHe CTbK/IeHa Kanavka

v TloauHa Ha 6yTunmnpaHe Mapt 2023

« MMpousseneHn 6yTuaxu 20 000 6yT x 0,75n / 10 000 6yt x 0,375n / 800 6yT x 1,51
« TemnepaTypa Ha cepupaHe OnTtumanHa Temnepartypa 8°C / 46 °F

TEXHOJ10IUA

BneHabT ce cbcToM OT copToBeTe [peHaw, NuHo Hoap n MypBeabp, KouTto ca
noabpaHu oT HawmTe cobCTBEHU 1035, B pailoHa Ha c. lopuua. MposaeTo ce npecosa
OVPEKTHO, C LeN MUMHUMAJIHA eKCTPaKuMs Ha UBAT M rpybu ¢dbeHonm, MakcrmaniHo
3ana3BaHe Ha CBE)KeCTTa M apoMaTMUYHUTE XapaKTePUCTUKM Ha BCEKWU COPT, KOMTO e YacT
OT Hero. AsiKoxoJsiHaTa pepMeHTauuMs NpoTuya B CbAOBE OT HepbXJaeMa CTOMaHa B
npoabaxkeHne Ha 3 fo 4 ceamuumn. lNMpoTuya Npu NO-HUCKKU TeMnepaTypu, PeAYKTUBHO
TpeTupaHe Ha MbCTTa C e/ 3ana3BaHe Ha apoMaTuTe.

BuHuoukaums

OtnexcasaHe 5 Mecela BbpxXy GUHMTE yTallku B CbA0Be OT HepbXAaema CTOMaHa.

BEJIEXXKU

MHoro 6nep,, CBETJIO NpacKoBEH UBAT B CTUN lMpoBaHc. KomMnaekceH HOC € HOTKMU

JerycTtaunoHHun o
6 Ha 3axapocCaH LMTPYC U CBEXK PO30B rperndpyT, caafka BaHUAUS U ceHo. CBexo,
eNIEXKKHN
CTEerHaTo M COYHO TAI0 C Ab/bI, IEKO NMUKAHTEH M onyLleH duHa.
ChbyeTaHue ¢ xpaHa Kom6uHupa ce fob6pe CbC canaT C MOPCKU MPUBKYC, PUBHWU AesiMKaTecu u

pas/iMyHK cupeHa. Moxke fa ce KOHCyMMpa M CaMOCTOATESTHO.

G [

lopuua 8225, yn.Ueaino 2,
paiioHa Ha NMomopwue, byprac



https://www.facebook.com/ivo.genowski
https://www.instagram.com/ivogenowski/
http://www.santa-sarah.com/
https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
https://qr1.be/NXF0

Santa Sarah

NO SAINTS ROSE

DESCRIPTION

This jesting blend of Grenache, Pinot Noir and Mourvedre is designed to be different or completely eligible for
all those who have no problem saying about themselves - "we are not saints". The spirit of the sweet life of the
"non-saints" of Santa Sarah is preserved in an elegant bottle, finished with a real jewel. The No Saints glass
stopper is reminiscent of the beautiful Venetian glass brooches that Kozanova gave to his lovers, the stained
glass windows of the Florentine cathedrals, a precious stone, different each time, to keep your own memory of
each No Saints adventure, and so on until the next one. And for the partygoers, the colorful silicone ring on
each glass stopper can be placed on the stem of a wine glass for easy identification.

GENERAL INFORMATION

v Origin Bulgaria, Goritsa 8225, Bademite area, Pomorie region

v/ Wine region Southern Black Sea Coast

v Type Quality dry rose wine with PGI

v Vintage 2022

v Grape varieties 60% Grenache, 30% Pinot Noir, 10% Mourvedre

« Age of vineyard 8 years

v/ Vineyard surface area Grenache 1,00 ha, Pinot Noir 2,10 ha, Mourvedre 0,26 ha

« Topography of vineyard: By varieties:
e Grenache Slope 2-5°/Altitude 30-70 m/Orientation North South
¢ Pinot Noir Slope 2-7°/Altitude 30-100 m/Orientation North South
e Mourvedre Slope 2-7°/Altitude 30-100 m/Orientation North South

+ Planting density 5000 plants/ha

« Vine training system Guyot double

 Soils Sand-clay, carbonate-loam, carbonate-limestone

v Yield 5000 kg/ha - 32,5 hi/ha

v/ Harvest Hand-picked and selected in 10 kg cases, from 27.08 to 10.09.2022

TECHNICAL DATA

v Alcohol by volume, % 13,00

+ Total acidity, g/I 5,00

« Residual sugar, g/I 1,80

« Bottle sizes available 750 ml / 350 ml / 1500 ml

« Closure type Vinolok

+ Bottling March 2023

« Production 20000 x 0,751/ 10000x0,3751/800 x1,51

+ Serving Optimum drinking temperature is 8°C / 46 °F

WINEMAKING

Vinification The grapes are pressed directly, meaning they are crushed and the juice is extracted
without any extended skin contact. The goal here is to minimize the extraction of
color and crude phenols, which can give the wine a bitter or astringent taste, and
instead preserve the fresh and aromatic characteristics of each grape variety in the
blend. The resulting juice is then fermented in stainless steel tanks for 3 to 4 weeks
at controlled temperture and an oxygen-free environement in order to preserve the
varietal aromas.

Ageing 3 months on fine lees in stainless steel tanks.

WINE NOTES

Tasting notes A great expression of Provence rosé, this wine is light and refreshing with complex
aromas and flavors of candied citrus, pink grapefruit, vanilla and hay. The body is fresh
and tight, with a long, slightly spicy and smoky finish.

Food pairing Pairs well with salads, fish delicacies, white meats and various cheeses. Its structure

and complexity can be appreciated on their own, without the need for food pairings.

Goritsa 8225, lvailo street
2, Pomorie region, Burgas
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BESCHREIBUNG

Santa Sarah

NO SAINTS ROSE

Diese spielerische Mischung aus Grenache, Pinot Noir und Mourvédre wurde speziell fiir jene konzipiert, die
freimiitig zugeben konnen: "Wir sind keine Heiligen". Der Geist des sorgenfreien Lebens der "Nicht-Heiligen"
von Santa Sarah wird in einer eleganten Flasche konserviert, die durch ein echtes Schmucksttick veredelt ist.
Der Glasverschluss von No Saints erinnert an die wunderschénen venezianischen Glasperlen, die Kozanova
seinen Verehrern schenkte, die bunten Glasfenster der Kathedralen in Florenz, ein Juwel, das sich bei jedem
Anblick verandert, um jede einzelne Erinnerung an jedes No Saints-Abenteuer festzuhalten und zu bewahren,
bis zum nachsten. Fir gesellige Runden kann der farbenfrohe Silikonring, der jeden Glasverschluss schmiickt, am
Hals eines Weinglases befestigt werden, um eine einfache Identifizierung zu ermoglichen.

GRUNDINFORMATION

LKL KKK

<LKKLX

Herkunft
Weinregion
Bezeichnung

Jahrgang
Sortenzusammensetzung
Alter des Weinbergs

Flache der Grundstiicke
Eigenschaften des Gelandes:
e Grenache

¢ Pinot Noir
e Mourvedre

Rebdichte
Erziehung
Boden
Ertrag
Weinlese

TECHNISCHE DATEN

Bulgarien, Goriza 8225, “die Mandeln“, Kreis Pomorie
Siid-Schwarzmeer-Region
Trockener Rose QualitiatsweiBwein mit geschiitzter geografischen

Herkunft
2022

60% Grenache, 30% Pinot Noir, 10% Mourvédre

8 Jahre

Grenache 1,00 ha, Pinot Noir 2,10 ha, Mourvédre 0,26 ha

Nach Sorten:

Neigung 2-5°/ Hohe liber dem Meeresspiegel 30-70 m/ Ausrichtung

Nord Sud

Neigung 2-7°/ Hohe liber dem Meeresspiegel 30-100 m/

Ausrichtung Nord Siid

Neigung 2-7°/ Hohe iiber

Ausrichtung Nord Sid
5000 Reben/ha
Zweiseitiger Guyot

Sandiger Lehm, kalkhaltiger Lehm, Renzina

5500 kg/ha - 32,5 hi/ha

Die Trauben wurden von Hand in 10kg-Kasetten im Zeitraum vom
27.08 bis 10.09.2022 gelesen und selektiert

dem Meeresspiegel 30-100 m/

CLKLKKK K

Alkohol, Vol.%
Titrierbare Sauren, g/l
Restzucker, g/I
Flaschenvolumen
Verschluss

Jahr der Abfillung
Hergestellte Flaschen
Serviertemperatur

TECHNOLOGIE

13,00

5,00

1,80

750 ml / 375 ml / 1500ml
Glaskapsel

Mairz 2023

20000 Fla0,75L/ 10000 Fla0,375L/800Fla1,5L
Optimale Temperatur 8 °C / 46 °F

Winifizierung

Die Mischung setzt sich aus den Rebsorten Grenache, Pinot Noir und Mourvédre zusammen, die
sorgfaltig aus unseren eigenen Weinbergen in der Umgebung des Dorfes Gorica ausgewahlt
werden. Die Trauben werden direkt gepresst, wobei das Hauptziel darin besteht, die Farb- und
Grobphenolextraktion zu minimieren und gleichzeitig die Frische und die aromatischen
Eigenschaften jeder darin enthaltenen Sorte optimal zu bewahren. Die alkoholische Garung
findet Uber einen Zeitraum von 3 bis 4 Wochen in Edelstahltanks statt. Zur Erhaltung der
Aromen wird der Most bei niedrigeren Temperaturen einer reduktiven Behandlung unterzogen.

Reifung

Der Wein wird fiir eine Dauer von 5 Monaten auf der Feinhefe in Edelstahltanks gelagert.

ANMERKUNGEN

Geschmacksnoten

Kombination mit Essen

Sehr blasse, hellpfirsichfarbene Farbe im Provence-Stil. Komplexes Bouquet mit
Nuancen von kandierten Zitrusfriichten und frischer rosa Grapefruit, gepaart mit
stiBer Vanille und Heu. Er bietet einen frischen, straffen und saftigen Korper,
gefolgt von einem lang anhaltenden, leicht wirzigen und rauchigen
Nachgeschmack.

Dieser Wein harmoniert gut mit Meeresfriichtesalaten, Fischdelikatessen, hellem
Fleisch und verschiedenen K&sesorten. Er kann auch alleine genossen werden.

Goriza 8225, “die Mandeln“,
Kreis Pomorie Burgas
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